DOM

JOLAHLADBORD i HATIDARSAL

FORRETTIR
Nybakad braud, rigbraud, laufabraud og peytt smjor | Sildareevintyri - drval af sild |
Grafinn lax a0 haetti DOM me0d sinnepssosu | Skelfisksalat med chili og koriander | Salat med
heitreyktum lax, fennel, granatepli og piparrotarsosu | Hreindyrapaté med sultudum blaberjum |
Grafid naut med piparrotarkremi, pikkludum skalottlauk og stokkum kapers |
Léttreykt andabringa meo raudlaukssultu og tronuberjagremolata | Sushi bar ad hetti DOM
SALOT
Blandad laufsalat og vinaigrette | Waldorfsalat | Heimalagao raudkal med appelsinum og kanil
Seetkartoflusalat med sykrudum hnetum | Raudrofusalat med geitaosti og ristudum mondlum

VEGAN HEITIR RETTIR

Hnetusteik med romesco-sosu, ristudum mondlum og kryddjurtaoliu | Ofnsteikt rosakal med
kjuklingabaunum og tahini-dressingu | Setkart6flu Wellington | Ristadar kart6flur med kryddjurtum

KALDA STODPIN

Hamborgarahryggur meo ananassalsa | Hangikjot med greenum baunum

HEITA STODIN
Nautalund med hvitlauk og islenskum kryddjurtum | Donsk grisapurusteik |
Ofnbokud kalkinabringa med salviusmjori | Raudspretta med remduladi, steiktum lauk og kryddagtrkum
MEDLATI
Villisveppasosa | Portvinssosa | Kartoflugratin med beikoni og steinselju |
Sykurbranadar kartoflur | Uppstufur og kartoflur | Ofnsteikt greenmeti med kryddjurtum
EFTIRRETTIR
Bakadur ostur med hunangi og hnetum | Jolaostaplatti |
Risalamande med kirsuberjum | Kryddad creme brilée | Fronsk sukkuladikaka |

Eplabaka | Hvit sukkuladimus | Sérritriffli | Skyrkaka med hindberjum | Skornir avextir |
Vegan kaffikaka | Jélasmakokur | isbar med saelgeeti og sosum

Hilton.
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