LAUF

JOLAKVOLDVERDARHLADBORD

Alla fdstudaga og laugardaga fra 21. névember til 19. desember.
Hisid opnar kl. 18.00. Bordhald hefst kl. 19.00.
Létt lifandi ténlist.

FORRETTIR

Nybakad braud, rdgbraud, laufabraud og smjor | Jélahummus (V) | Reykt
gulrétarsmyrja (V) | Urval af jélasild | Heitreyktur lax med kapers og
piparroétarsésu | Graflax med graflaxsésu | Grafin gasabringa med portvins-
legnum perum | Heindyrapaté med blaberjasésu | Skelfisksalat og kryddjurta-
krem | Seljurdtarpynnur, epla- og heslihnetuvinaigrette og gardakarsi (V)

SALOT

Waldorfsalat | Setkartoflusalat med tronuberjum og pekanhnetum |
Saltbakadar raudréfur med geitaosti, hunangi og graskersfreum |
Blandad salat med vinaigrette (V) | Fennikusalat med mandarinum,
gljadum mondlum og kryddjurtum (V)

APALRETTIR

KALDA STOPIN
Hangikjot med kartéflum og uppstdf | Hamborgarhryggur med sinnepsgljaa

HEITA STOPIN
Nautalund | Lambaleri | Purusteik | Raudspretta med rem(ladi | Heit
donsk lifrarkafa med steiktum sveppum og beikoni | Vegan Wellington (V) |
Grillud seljurdét med gremolata og furuhnetum (V)

MEDLATI

Kartoflugratin | Sykurbrinadar kartoéflur | Ofnbakad grenmeti
med kryddjurtum (V) | Raudkdl (V) | Grenar baunir (V)

SOSUR

Villisveppasésa | Raudvinssésa | Vegan demi-glace (V)

EFTIRRETTIR

Heit slUkkuladikaka og chantilly-krem | Risalamande med kirsuberjasosu |
Eplakaka | Hvit sukkuladimis med jardarberjum og bokudu hvitu sikkuladi |
Jolaostaplatti | Bakadur Gullostur med kasjuhnetum og hunangi | Lagkaka
og setir bitar | Sukkuladimis med appelsinukeim og kanilhofrum (V) |
Isbar | Avextir (V) | Jélakonfekt

Verd: 16.900 kr. & mann
Bérn 6-11 &ra: 9.900 kr. & mann HOTEL
Bérn 5 dra og yngri borda fritt EHIH REYKJAVIK

ASK]JA



